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RIBERA DiEBRE

U RESTAURANT FORNIELLES
C. Moli. 26 - Flix - 977 410 237

MENU ESPECIAL DE CLOTXA

Primer plat a escollir
Amanida mixta catalana
Ezscudella catalana casalana

Sopa de galets

Segon plat

Clotxa tradicional

Postres variats, café, aiguaivi

UB HESTJ&LIHJ!LHT Lfl._[‘HELI
II : Latalanes, |

MENU DE CLOTXA
Aperitiu
Aperitiu de I'Hostal Gastrondmic La Creu

Entrant

Clotxada

Segon plat

Entrecot a la planxa amb salsa de clotxa i olivada picant
de la Riberad'Ebre

Postres

Music amb trompeta

Pa, aigua, vi D.O Terra Alta i café

RESTAURANTS | B

R O s

MEND DE CLOTXA
Entrant

Fica pica
Primer plat
Llesca clotxa

Segon plat a escollir
Costelles de xai a la brasa amb escalivada
Zabrit arrebossat

Postres, vi, aigua i café

D HEST.&UH.&HT PAS DE lﬁSE

v Hibera, I¥ - barcia - 871 407 hb/

MENU ESPECIAL DE CLOTXA

Primer plat a escollir
lotxada marinera (amb arengada)
Clatxada de muntanya (amb llonganissa | panxeta de pore)

Segon plat a escollir

Entrecot de vedella ala brasa

Bacalld a la mouselina d'all

Postres a escollir

Zrema catalana

Xarrup de llimona

Aigiies minerals, vi negre de la casa D.O Tarragona i
café

HESTJ&UH.&HT F'ISE[]U.BIS
alanes, b - Mara dkbre
MENU DE CLOTXA
Benvinguda

Olives marinades al nostre estil
Xips de patates amb sal resa de I'Himalaya
Primer plat a escollir

Clotxada amb arengada
Clatxada de muntanya (amb llonganissa i botifarra negra)

Segon plat a escollir
Taco de bacalla a la llauna
Entrecot nacional a |a brasa amb la seva guarnicic

Postres a escollir

Crema catalana

Valencia

La bodega: aigles minerals, vi blanc 0.0 Tarragona, vi
negre D.O Tarragona, café | infusions

0 RESTAURANT EL CASAL

{ - 077 407 363

Pl Renaixenca, sin - Benissane

MENU DE CLOTXA

Entrant

Aperitiu

Primer plat

Clotxa tradicional

Segon plat

Graellada de carn amb productes de la zona
Postres a escollir

Crema catalana

Pastis de formatge amb fruites del bosc
Vins blanc i negre Cami de sirga o Sangria, aigilles
minerals i café

0 HEST.&UH.&HT MOLI DE I|H
C. Verge de Gracia, 29 - Miravet - 977 407 758

MENU DE CLOTXA

Per a picar

Bunyolets de bacalla

Prepara’t tu mateix la clotxa

Fa de pages. tomaquets, alls i cebes escalivats, sardina
de casco (arengada) i oli d'cliva

Segon a escollir

Entrecot de vedella al gust
Bacalla gratinat amb allicli de poma

Postres a escollir
Crema catalana amb carguinyol
Coulant de xocolata amb gelat de vainilla

Pa, aigua i vi negre, blanc o rosat Vall Major D.O
Terra Alta. Cafe

HEST&UMHT TUHU
10 1M | Ue talanes, 5 - Mora o cbre

MENU DE CLOTXA

Entrants a escollir

Amanida tebia de formatge de cabra
Caragols a lallauna

Assortiment de croquetes

Calamars a l'andalusa

Plat principal a escollir

Tipica clotxa del terreny Lo ot podrd sor darengada, batifara o

flewganissal

Pizza de clotxa

Postres a escollir

Crema catalana amb pinya caramel-litzada
Profiterols de nata amb xocolata

Music

Mel | matd

Pa, beguda i café inclos

0 RESTAURANT CASA CASTRI 17
PL Major, 5 - Flix - 977 411 311 I INCLOS

MEND DE CLOTXA

Primer plat

Amanida complerta (enciam, pastanaga, ceba,
tomaquet, ou dur, olives, tonyinai esparrecs)

Segon plat

Clotxa tradicional amb salsitxa, botifarra, cansaladai ol
de la Ribera d'Ebre.

Postres a escollir

Crema catalana, flam de vainilla, fruita del temps o fruits
SECS

Vi D.O Terra Alta | café

PRELI
i

MENU DE CLOTXA

Entrant

Llesca Clotxa
Primer plat
Corder a la brazsa

Postres de la casa, aigua i vi de la terra

PREL

MENU TRADICIONAL DE LA RIBERA D'EBRE
Aperitius

Vermut del Masroig

Punxadetes del xef

Primer plat a escollir

Romesco de fesols de la jaia { xoricet, orella, llorer |
herbes del camp)

Carpaccid de bacalla

Musclets del Delta a la marinera

Segon plat

Clotxa tradicional a escallir ingredients (cansalada,
llonganissa. botifarra d'arrds o arengada)

Postres

Postres casolans

HE:WEHE 5 UOOR PREL
12 55 lamon Castelld. 4 - Mora la Nova 132'1{:

MENU DE CLOTXA

Primer plat
Pecadets de clotxa

Segon plat

Conill a I'Allet

Postres a escollir

Café. Copa de vi de la casa, cervesa, aigua | refresc

pitalet, km. 63 a la No
400 105

MENU DE CLOTXA

Entrant

Olives i embotit de la Ribera d'Ebre

Primer plat

Clotxa (mig pa de pagés de Y4, arengada, all, ceba i
tomaguet al caliu regat amb oli d'aguest any)
Segon plat a escollir

Conill a la brasa amb carxofeta i allioli

Liznganissa i baldanes de la Ribera amb fesals | alliali
Postres a escollir

Mosaic de formatge manxege amb codonyat
Crema catalana

Vi del Priorat i aigiies minerals

1 3 HE"'STILUHJ&HT CAN SEEUM[IIH[I

':- || g sim - Mora la N

14 HESTJ&UHJ&HTS MAS DE EUBIHMS

MENU DE CLOTXA
Entrant:
Pica-pica
Primer plat

Clotxa tradicional { mig pa de pagés de Y4, all, tomaquet,

| ceba al caliv amb arengada, tot regat amb ol d'cliva
verge extra)

Segon plat

Confit d'anec amb confitura de cirera

Postres:

Crema Catalana

Aigua,paivi

Porré de vi blanc o negre, oli de la casa i aigiies .
HESTAURANI LO FORNET
[]E LES SU HTS
a. L-1¢, ) - Rasquera - bib 024 91
MENU DE CLOTXA
Entrant
Caragols del Fornet
Primer plat

Clotxa tradicional o sense gluten, a escollir: arengada,
llonganissa o cansalada

Segon plat a escollir

Costelletes de cabrit de Cabra Blanca de Rasquera
arrebossades {opcionalment sense gluten)

Cabrit de Cabra Blanca de Rasquera amb escabetx

Postres
Fastes de Kasquera

Aigua, vi de Rasquera blanc o negre i café

PRESENTACIO

La clotxa és el plat tradicional per
excel-léncia de la Ribera d'Ebre, que diu
molt dels origens de pages de la
comarca. Els pagesos el preparaven
quan anaven a treballar al camp, amb
les brases de la foguera que feien per
escalfar-se.

D es de fa tretze anys, el Consell

.omarcal de la Ribera d'Ebre,
Juntament amb les associacions
d'empresaris turistics de la comarca i
els seus restauradors, ha consolidat
una festa popular “La Festa de |a
Clotxa", que té aquest plat com a
protagonista principal.

La Festa donara inici a les Jornades
Gastronomigues de la Clotxa. Els

restaurants de la comarca incorporen a
les seves cartes un menu de clotxa,
amb |a recepta tradicional en les seves
diverses variants.

Animeu-vos a menjar clotxa als
restaurants de la Ribera d'Ebre!

{LAIPALMATD’EBRE
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